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Heim & Herd: Maulwurfkuchen

Das Dbefohlene tagelan-
ge Gut-Drauf-Sein aka Fa-
sching ist Gott sei Dank
wieder vorbei. Alles, was
jetzt noch nachhallt, ist der
kraftige Kater. Als Service-
FRAKTION empfinden wir
es geradezu als Pflicht, euch
Suffképpen Tipps zur er-
folgreichen Bekdmpfung an
die Hand zu geben. Elotrans
hat als Wundermittel aus-
gedient. Was euch wirklich
wieder auf die Beine bringt,

ist unser Maulwurfkuchen.

Und deshalb gibt's hier und
jetzt das Rezept; weltex-
klusiv im Saarbriicker Mit-
teilungsblatt! Maulwurfku-

chen:

Zubereitungszeit: ca. 120 Min.

Zutaten:

250g Mehl

125g Zucker

125g Butter

125ml Sahne

8 Eier (Kéfighaltung)
1 Maulwurf (erhéiltlich bei
der CDU St.Wendel)
3 Tl Backpulver

1 T1 Vanillepulver

3 Tl Kakaopulver

1 Blockschokolade

Lassen Sie den Maulwurf
auftauen und trennen Sie
dann vorsichtig das Fleisch
von denKnochen. Schred-
dern Sie das Fleisch mit der
Butter, den Eiern und der

Sahne zu einer sdmigen

Fliissigkeit. Guten Appetit! Mehr Rezepte in
der neuen UWE - bald erhéltlich!
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